Antipasti Vorspeisen

01.Bruschetta pomodoro#
Zwei Brotscheiben belegt mit Tomaten, Knoblauch,
Basilikum und Olivendl

02.Bruschetta Mozzarella A€

2 Brotscheiben belegt mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum,

Mit Mozzarella Giberbacken

03. Bruschetta Gorgonzola” ©
2 Brotscheiben belegt mit Tomaten, Knoblauch,
Basilikum, Olivendl mit Gorgonzola tiberbacken
04. Verdure alla griglia
Verschiedene Gemiisesorten von Grill, mariniert

05. Mozzarella alla griglia®
Gegrillter Mozzarella umhiillt von Parmaschinken

06. Focaccia von aglio #
Pizzateig mit Knoblauch und Olivendél

Zuppa Vorspeisen

07. Crema di pomodoro 8 ¢P.G
Tomaten-Cremesuppe mit Sahnehaubchen

Insalata Salate

08. Insalata Mista
Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln
Und Oliven

09. Con tonno &
Gemischter Salat mit Thunfisch

Pizze Pizza

10. Margherita» ¢

Mit Tomatensauce und Kase

11. Salame A-©:6
Salami

12. Prosciutto A¢7
Kochschinken”

13. Funghi A€

Frische Champignons

4.50€

5.00€

5,00€

8,50€
9,00€
4,00€

4,00€

6,50€

9,00€

6,00€
7,00€
7,00€
6,50€

14. Salame e funghi ~ ¢ 8,00€
Salami und frische Champignons

15. Tonno e cipolle* ©E 9,00€
Thunfisch und Zwiebeln
16. Cosa Nostra® ¢ 7 9,00€

Kochschinken*,Champignons, Zwiebeln,scharfe Peperoni
Und Knoblauch

17. Vegetaria™ ¢ 8,50€
Champignons, Paprika, Zwiebeln und Feta
18. Pizza Parma” ©8 11,00€

Mit Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Pasta Nudeln

19. Al Pomodoro A 8,50€
Mit Tomatensauce

20. Alla Bolognese # 8,50€
Mit fleischsauce

21. Ai Salmone A% E 13,00€
Mit Lachs in Tomatensahnesauce

22. Terra e Mare A7 16,50€

Scampi, Rinderfilet und Champignons in Knoblauch-Olivendl
23. Aglio e Olio A 8,50€

Mit Knoblauch und Olivendl

Pasta al forno Nudeln tiberbacken

24. Lasagne”™ ¢ 10,00€
25.Penne al FornoA¢7 10,00€

Kurze Nudeln mit Champignons, Kochschinken” und
Erbsen in Fleisch-Sahne-Sauce

26.Tortellini al FornoA <7 10,00€

Gefillte Nudeln mit Champignons , Kochschinken " und
Erbsen in Fleisch-Sahne-Sauce

Carne Fleischgerichte
27.Scaloppine ai funghi A8 ¢F 16,50€

Schweinemedaillons mit Champignons in Sahnesauce dazu Beilagen
28.Scaloppine ai porcini®B¢F 17,00€

Schweinemedaillons mit Steinpilzen in Rotweinsauce dazu Beilagen
29.Scaloppine al Gorgonzola A8 ¢F 16,50€

Schweinemedaillons in Gorgonzola-Sahne-Sauce dazu Beilagen



Bambini Kinderteller Bibite alkoholfreie Getrdnke

0.3l 0.4l
30. Mini-Pizza al Salame o Prosciutto A 5,00€ 46.Cola *?, Fanta',Sprite 2,80€ 3,50€
Kleine Pizza mit Salami oder Kochschinken” 47.Cola light*?? Spezi*? 2,80€ 3,50€
31. Penne al ragu 5,00€ 48Apfe|SCh0r|e 2,80€ 3,50€
Kurze Nudeln in Tomaten- oder fleischsauce 49.0-Saft,A-Saft 2,80€ 3,50€
61.San Pellegrino 0,25fl 3,00€
; 62.San Pellegrino 0,75fl 6,00€
Dolci Desserts 63.Acqua Panna(still) 0,25fl 3,00€
i ) 64.Acqua Panna(still) 0,75fl 6,00€
32. Tiramisu” 8¢ 5,00€
33. Tartufo nero ©* 5,00€ .
Vanille-Eis mit Kakao und Haselnuss-Stiickchen Bevande Ca[de wdarme qetl’anke
50.Espresso 2,00€
Vino rosso Rotwein 51.Espresso coretto 2,80€
52.Cappuccino 2,50€
34. Lambrusco(lieblich) 0,2 4,50€ o3 Late macchiato 5,00¢
35. Vino della casa(halbtrocken) 0,21 5,00€ 55.Tee 2’00€
36. Chianti(trocken) 0,2l 5,00€ ' ’
37. Vino della casa(trocken) 0,21 5,00€ e o e . .
38. Rosé(trocken) 0,2l 5,00€ Spiritt Spirituosen
56. Grappa 2cl 3,00€
; ; ; ; 57. Sambuca 2cl 3,00€
Vino biancho Wel/3weln 58. Frangelico 2cl 3,00€
39. Frizzantino(lieblich) 0,21 4,50€ >0 Ramazzof 2 3.00¢
40. Pinot Grigio(halbtrocken) 0,2l 5,00€ ' !
. . Zusatzstoffe und Allergene
Birre Biere A enthalt Glutenhaltiges
0.3l 0.4l Getreide
41.Bier Konig Pilsener 3,00€ 4,00€ 1 mit Farbstoff B enthalt Eier
42 Bier alkoholfrei 3,00€ 4,00€ 2 koffeinhaltig C enthalt Lactose
43.Radler 3,00€ 4,00€ 3 mit StiBungsmitteln
44.HefeweiRbier 0,5l 4,70€ (enthé&lt eine Phenylanalimquelle) D enthélt Soja
45.HefeweiRbier alkoholfrei 0,5l 4,70€ 7 Konservierungsstoff E enthalt Fische
*Formfleisch G enthalt Senf

H enthalt Sesam
J enthéalt Krebstiere
K enthalt Weichtiere
L enthalt Nisse



